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Pizza napolitana pré- assada leve e de alta qualld&

o
Sem pizzaiolo. Sem estrutura Pronta Em 5 Mmlﬁ'b?

Mais de 65% de margem.



_ ;}. Pizza Napolitana 30cm

Compra: RS 26,90 | Venda sugerida: RS 80,00
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Vendendo apenas 15 pizzas por noite:

-> RS 796,50 de lucro por noite

Em 30 dias:

F} 'x,¥ -EblRS 23.895,00 de lucro
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*Simulagao conservadora. Muitos parceiros vendem mais.
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SIMPLES DE OPERAR.
FACIL DE VENDER.

RETIRE DO
FREEZER

* Pizza de longa fermentacdo pré-
assada, congelada e embalada a vacuo.

» Armazenamento simples, sem ocupar
muito espag¢o sem desperdicio.

e FINALIZE EM
& 5 MINUTOS
* Finalize em qualquer forno:

elétrico, gas ou lenha ou
até na airfryer.

) SIRVA E
LUCRE

* Sem preparo.

» Sem equipe adicional.
+ Sem equipamento especializado

' MAIS D
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» Validade longa de 180 dias. DE VIARGEM

* Nao precisa de experiéncia.
* Nao gera desperdicio.

* Facil de armazenar.
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150G DE CALABRESA MOIDA
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CRIADOR DE

BARES :
RESTAURANTES

PREMIADOS E DE SUCESSO
* Jardim O Fi6
* A Casa da Pizza Estufada

* Cervejaria O Fio.

“Eu ja vivi a dor da operagdo de
restaurante. Hoje entrego a
solucdo que eu nao tinha.”

“Simples, com padrao e validada
por mais de 15 anos.”



» Massa de longa fermentacao (48h), leve, crocante e macia.

* Pré-assada, embalada a vacuo e pronta pra finalizacdo em qualquer forno.
 Nao precisa pizzaiolo, nem estrutura — basta finalizar e servir.

» Shelf life longo e sem desperdicio.

* Tamanho de 20, 25, 30 e 35 cm.

* Pronta em 5 minutos.Vocé vende mais, com menos esforco.

« Alta qualidade, giro rapido e lucro direto no caixa.




TRES
FORMATOS.
UM OBJETIVO:
LUCRO.

BASE COM MOLHO DE

PELATI ITALIANO OU BIANCA

Quer liberdade e margem?

A base vai com molho de tomate pelati italiano
para as pizza salgadas ou com creme de leite,
para pizzas doces e esta pronta pra receber

os ingredientes que vocé ja conhece e confia.
Seu toque, seu tempero, sua cara. S6 montar,
finalizar e servir.

PIZZA JA PRONTA

Quer praticidade?

Pronta pra assar e faturar em 5 minutos.
Crocante, leve e com ingredientes de primeira.
Retire da embalagem a vacuo, finalize no seu
forno e sirva. Simples assim.

BOLINHA DE MASSA
FERMENTADA CONGELADA

Pra quem quer oferecer uma pizza estilo
napolitana, sem perder tempo de operacao.

A massa ja passou pelas 48 horas de
fermentacao e vai congelada, modelada em
bolinhas. E s6 tirar do freezer pra geladeira no
dia anterior e abrir.Vocé finaliza do seu jeito,
com o molho e os ingredientes que ja trabalha.
Seja pra pizza salgada ou doces.



PRECO POR PIZZA.
LUCRO POR VENDA.

Margem média acima de 60%
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BASE SEM COBERTURA
20 cm (180g) — RS 14,91/un (min. de 50 un) | RS 12,93/un (min. 100 un).
25 cm (215g) - RS 17,90/un (min. de 50 un) | RS 15,90/un (min. 100 un).
30 cm (280g) — RS 24,90/un (min. de 50 un) | RS 21,84/un (min. 100 un).
35 cm (320g) — RS 29,89/un (min. de 50 un) | RS 27,89/un (min. 100 un).

PIZZA COM COBERTURA
20 cm - RS 21,88/un (min. de 50 un) | RS 18,91/un (min. 100 un).
Precgo sugerido na revenda: R$ 34,00
25 cm - RS 24,90/un (min. de 50 un) | RS 22,92/un (min. 100 un).
Preco sugerido na revenda: R$ 45,00
30 cm - RS 29,80/un (min. de 50 un) | RS 26,90/un (min. 100 un).

Prego sugerido na revenda: R$ 60,00

35 cm- RS 39,84/ un, gg)iglllb de 50 un) Jd¥§$38%,b%9/ un (min. 100 un).

BOLAS DE MASSA CRUA FERMENTADA E CONGELADA
20 cm (190g) - RS 6,90/un (min. de 50 un) | RS 5,90/un (min. 100 un).
25 cm (215g) — RS 7,80/un (min. de 50 un) | RS 6,90/un (min. 100 un).
30 cm (280g) — RS 8,90/un (min. de 50 un) | RS 7,80/un (min. 100 un).
35 cm (320g) — RS 9,80/un (min. de 50 un) | RS 8,90/un (min. 100 un).

Pizzas embaladas a vacuo. Congeladas: validade 6 meses; resfriadas: 7 dias. Sabores podem ser
mesclados na quantidade minima. Frete ndo incluso. Valores progressivos conforme quantidade.
ARACATUBA E REGIAO: Minimo de compra 20 unidades.



SABORES DE DAR
AGUA NA BOCA

Zucchine - Abobrinha italiana deliciosamente
marinada no alho e azeite extra virgem, parmesao e
tomate cereja.

4 q'ueijos - Catupiry, gorgonzola, mussarela e parmesao.

Navarra - Calabresa artesanal moida com catupiry,
tomate cereja e manjericao.

Calabresa com cebola roxa e parmesao.
Calabresa com Mussarela.

Napolitana com alho frito.

Margherita.

Mussarela.

Pepperoni com Mussarela.

Frango com Catupiry.

Siciliana - Mussarela, bacon crispy,
cogumelo paris e cebola roxa.

Sabores sugeridos. Outros sabores sob consulta.




ale@ torres

emporio pizza

chef.aletorres

R. Cristiano Olsen, 456 - Aracatuba - SP




